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17 0,0 24 4,0 17 2,0 24 9,0 17 5,0 24 14,0 17 6,0 22 10,0 2

нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед. нед.

строка для расчета часов УД, МДК 17,0 21,5 17,0 16,2 12,4 14,9 13,5 16,5

строка для расчета часов физкультуры 17,0 19,5 15,0 14,2 10,4 7,9 10,5 11,5

1 2 3 4 5 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 53

О.00 ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНЫЙ ЦИКЛ 5 13 5 2160 108 0 2052 1786 266 108

ООД.00 Обязательные учебные дисциплины

ООД.01 Русский язык 5 114 0 114 114 0 12 17 0 17 17 23 0 23 23 18 0 18 18 32 0 32 32 24 0 12 24 24 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД.02 Литература 5 197 0 197 197 0 0 51 0 51 51 53 0 53 53 34 0 34 34 34 0 34 34 25 0 25 25 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД.03 Иностранный язык 5 202 0 202 202 0 12 34 0 34 34 44 0 44 44 51 0 51 51 34 0 34 34 39 0 12 39 39 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД.04 Математика 5 263 0 263 263 0 16 51 0 51 51 45 0 45 45 51 0 51 51 48 0 48 48 68 0 16 68 68 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД.05 Информатика 2 108 0 108 6 102 0 51 0 51 1 50 57 0 57 5 52 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД.06 История 5 170 0 170 170 0 0 36 0 36 36 27 0 27 27 51 0 51 51 33 0 33 33 23 0 23 23 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД.07 Обществознание 6 171 0 171 171 0 28 17 0 17 17 42 0 42 42 34 0 34 34 32 0 32 32 14 0 14 14 32 0 28 32 32 0 0 0 0 0 0 0

ООД.08 География 1 72 0 72 72 0 0 72 0 72 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД.09 Физика 3 165 0 165 134 31 0 49 0 49 38 11 65 0 65 50 15 51 0 51 46 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД.10 Химия 4 171 0 171 171 0 12 34 0 34 34 61 0 61 61 34 0 34 34 42 0 12 42 42 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД.11 Биология 6 144 0 144 144 0 28 0 0 0 0 0 0 0 0 34 0 34 34 38 0 38 38 19 0 19 19 53 0 28 53 53 0 0 0 0 0 0

ООД.12 Физическая культура 6
1,2,3,

4,5
171 0 171 38 133 0 34 0 34 0 34 38 0 38 38 29 0 29 0 29 28 0 28 0 28 18 0 18 0 18 24 0 24 0 24 0 0 0 0 0 0

ООД.13 Основы безопасности жизнедеятельности 2 72 0 72 72 0 0 34 0 34 34 38 0 38 38 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД.14 Индивидуальный проект 2 32 0 32 32 0 0 15 0 15 15 17 0 17 17 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ПА Промежуточная аттестация

Консультации 72 72 0 0 0 6 6 22 22 44 44 0 0

Экзамены 36 36 0 0 0 6 6 18 18 12 12 0 0

СПО.00
Дисциплины, профессиональные модули, МДК и ГИА 

по ФГОС СПО
6 32 2 3744 108 270 1494 724 770 1800 90

ОП.00 ОБЩЕПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ЦИКЛ 14 2 872 0 102 770 316 454 0 0

ОП.01
Основы микробиологии, физиологии питания, санитарии 

и гигиены
3 63 11 52 33 19 0 17 2 15 8 7 26 5 21 15 6 20 4 16 10 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.02 Основы товароведения продовольственных товаров 7 42 6 36 20 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 42 6 36 20 16 0 0 0

ОП.03 Техническое оснащение и организация рабочего места 1 56 6 50 38 12 0 56 6 50 38 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.04
Экономические и правовые основы профессиональной 

деятельности 
8 78 18 60 32 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 78 18 60 32 28

ОП.05 Основы калькуляции и учета 3 84 12 72 49 23 0 44 4 40 17 23 22 4 18 18 18 4 14 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.06 Охрана труда 2 36 0 36 20 16 0 0 0 0 36 0 36 20 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной деятельности 7 64 12 52 0 52 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 32 6 26 0 26 32 6 26 0 26 0 0 0

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 4 61 6 55 29 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 61 6 55 29 26 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.09 Физическая культура 8,7 40 0 40 0 40 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 20 0 20 0 20 20 0 20 0 20

ОП.10
Информационные технологии в профессиональной 

деятельности
3 40 6 34 2 32 0 0 0 0 0 0 0 40 6 34 2 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.11 Организация обслуживания в ресторане 7 86 13 73 37 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 86 13 73 37 36 0 0 0

ОП.12 Этика и психология профессиональной деятельности 7 36 2 34 14 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 2 34 14 20 0 0 0

ОП.13 Основы предпринимательства и финансовой грамотности 8 36 2 34 18 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 2 34 18 16

ОП.14 Основы поиска работы 8 36 2 34 18 16 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 2 34 18 16

ОП.15 Кухня от шефа 8 114 6 108 6 102 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 114 6 108 6 102

ПА Промежуточная аттестация

Консультации 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Экзамены 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

П.00 ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ЦИКЛ 6 18 0 2800 108 168 724 408 316 1800 90

ПМ.00 Профессиональные модули 2692 168 724 408 316 1800

ПМ.01

Приготовление и подготовка к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 

разнообразного ассортимента

2 252 24 84 36 48 144 18 18

МДК.01.01
Организация приготовления, подготовки к реализации и 

хранения кулинарных полуфабрикатов 
2 36 2 34 16 18 0 0 0 0 36 2 34 16 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов
2 72 22 50 20 30 0 0 0 0 72 22 50 20 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.01

Учебная практика по приготовлению и подготовке к 

реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий разнообразного ассортимента

2 72 72 0 0 72 72 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ПП.01

Производственная практика по приготовлению и 

подготовке к реализации полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий разнообразного ассортимента

2 72 72 0 0 72 72 72 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ПМ.02

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного ассортимента

4 599 38 165 83 82 396 18 18

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 
4 36 0 36 16 20 0 0 0 0 0 0 0 36 0 36 16 20 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
4 167 38 129 67 62 0 0 0 0 0 0 0 39 6 33 15 18 128 32 96 52 44 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.02

Учебная практика по приготовлению, оформлению и 

подготовке к реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного ассортимента

4 144 144 0 0 0 0 72 72 72 72 72 72 0 0 0 0 0 0 0 0

ПП.02

Производственная практика по приготовлению, 

оформлению и подготовке к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

4 252 252 0 0 0 0 0 0 0 252 252 252 0 0 0 0 0 0 0 0

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок разнообразного ассортимента

5 324 14 130 72 58 180 18 18
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МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок 

5 37 3 34 20 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 37 3 34 20 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок

5 107 11 96 52 44 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 107 11 96 52 44 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.03

Учебная практика по приготовлению, оформлению и 

подготовке к реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного ассортимента

5 72 72 0 0 0 0 0 0 0 0 72 72 72 0 0 0 0 0 0

ПП.03

Производственная практика по приготовлению, 

оформлению и подготовке к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

5 108 108 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108 108 0 0 0 0 0 0

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких блюд, 

десертов, напитков разнообразного ассортимента

6 649 39 106 70 36 504 18 18

МДК.04.01
Организация приготовления,  подготовки к реализации 

горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков 
6 36 2 34 26 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 2 34 26 8 0 0 0

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

горячих и холодных сладких блюд, десертов, напитков
6 109 37 72 44 28 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 109 37 72 44 28 0 0 0

УП.04

Учебная практика по приготовлению, оформлению и 

подготовке к реализации холодных и горячих сладких 

блюд, десертов, напитков разнообразного ассортимента

6 252 252 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 252 252 252 0 0

ПП.04

Производственная практика по приготовлению, 

оформлению и подготовке к реализации холодных и 

горячих сладких блюд, десертов, напитков 

разнообразного ассортимента

6 252 252 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 252 252 252 0 0

ПМ.05

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий разнообразного ассортимента

7 868 53 239 147 92 576 18 18

МДК.05.01
Организация приготовления,  подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 
7 47 6 41 9 32 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 47 6 41 9 32 0 0 0

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
7 245 47 198 138 60 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 115 21 94 44 50 130 26 104 94 10

УП.05

Учебная практика по приготовлению, оформлению и 

подготовке к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий разнообразного ассортимента

7 288 288 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108 108 180 180 180

ПП.05

Производственная практика по приготовлению, 

оформлению и подготовке к реализации хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий разнообразного 

ассортимента

7 288 288 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 108 108 108 180 180 180

ПА Промежуточная аттестация 0

Консультации 36 36 0 6 6 0 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6

Экзамены 72 72 0 12 12 0 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 72 72

ВСЕГО 11 45 7 5904 270 3546 2510 1036 1800 198 612 12 0 600 0 864 33 18 831 144 612 20 0 592 72 864 38 30 826 324 612 14 58 598 180 864 45 74 819 504 612 54 18 558 216 792 54 0 738 360 72

ВСЕГО в неделю 36,00 1,73 22,73 11,54 36,00 0,71 35,29 ###### 36,00 1,38 34,63 36,00 36,00 1,18 34,82 36,00 36,00 1,58 34,42 36,00 36,00 0,82 35,18 36,00 36,00 1,88 34,13 36,00 36,00 3,18 32,82 36,00 36,00 2,45 33,55 36,00 36,00

ВСЕГО в неделю без ПП 36,00 0,71 35,29 ###### 36,00 1,50 34,50 36,00 36,00 1,18 34,82 36,00 36,00 2,24 33,76 36,00 36,00 1,00 35,00 36,00 36,00 2,65 33,35 36,00 36,00 3,86 32,14 36,00 36,00 3,17 32,83 36,00 36,00

час. 612 600 702 669 540 520 510 472 374 360 286 241 378 324 414 360

нед. 17,0 19,5 15,0 14,2 10,4 7,9 10,5 11,5

час. 0 0 0 72 72 72 72 72 72 72 72 72 72 72 72 252 252 252 108 108 108 180 180

нед. 0,0 0,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 2,0 7,0 7,0 3,0 3,0 5,0 5,0

час. 0 0 0 72 72 72 0 0 0 252 252 252 108 108 108 252 252 252 108 108 108 180 180

нед. 0,0 0,0 2,0 2,0 0,0 0,0 7,0 7,0 3,0 3,0 7,0 7,0 3,0 3,0 5,0 5,0

Государственная итоговая аттестация час. 0 0 18 18 0 0 30 30 58 58 74 74 18 18 18 18

нед. 0,0 0,0 0,5 0,5 0,0 0,0 0,8 0,8 1,6 1,6 2,1 2,1 0,5 0,5 0,5 0,5

час.
2 нед. с 15 по 28 июня 72

0 1 0 2 4 1 4 2

Защита выпускной квалификационной работы 4 7 3 6 4 7 5 7

в виде демонстрационного экзамена 1 1 1 1 1 0 1 0

9 7 7 5 1 2 1 0

3 6 3 4 2 4 3 4

0 0 0 0 0 0 0 0кол-во зачетов (без учета физ-ры и практики)

ГИА, час.

кол-во зачетов

дисциплин и МДК

учебной практики

кол-во дифф. зачетов (без учета физ-ры и практики)

кол-во дифф. зачетов

кол-во экзаменов

ВСЕГО:

производственной практики

промежуточная аттестация

кол-во контрольных работ

преддипломная практика
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Месяц

Уч.недели 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

36 36 36 36

36 36 36 36

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

3 курс 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

4 курс 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36

1 курс ПМ 01 Приготовление и подготовка к реализации полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий разнообразного ассортимента

2 курс ОУД 12 Химия, ПМ 02 Приготовление, оформление и подготовка к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента 

3 курс ОУД 01 Русский язык, ОУД 03 Иностранный язык, ОУД 04 Математика, ОУД 011 Обществознание, ПМ 03 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента, ПМ 04 Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных и горячих сладких блюд, десертов, напитков разнообразного 

ассортимента

4 курс ПМ.05 Приготовление, оформление и подготовка к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного ассортимента, ПМ.06 Приготовление, оформление и подготовка 

к реализации кулинарной и кондитерской продукции диетического питания

теория промежуточная аттестация

36 учебная практика итоговая аттестация

36 производственная практика каникулы
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